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1. Introducéo

A producdo de “pequenas frutas” como framboesas, amoras pretas, morango e
mirtilos, vem crescendo no sul Brasil, tanto pela possibilidade de alto retorno
econdmico, quanto pela utilizacdo destes em inimeros produtos, ou seja, nao sendo
oferecido apenas in natura, mas também como subprodutos: geleias, suco, polpas,
cosmeéticos e etc (Tonello et al., 2023).

Numa escala mundial, a area destinada para a producdo de pequenas frutas
chega a atingir mais de 12 milhdes de toneladas (com uma area de 820.835 hectares),
sendo mais de 49 paises com producdo de framboesas, segundo dados da FAO 2020
(Antunes, et al., 2022). Segundo Fachinello et al. (2011), o setor de frutiferas é o que
mais gera renda, emprego e desenvolvimento rural nacional, e tem como principais
produtores os estados do Parana, Santa Catarina, Rio Grande do Sul, S&o Paulo e
Minas Gerais. Porém, mesmo com notavel importancia na fruticultura nacional,
culturas de clima temperado na regido sul tiveram sua pratica reduzida nos Gltimos
anos, devido ao deslocamento para outras regides do pais.

A producdo de framboesas na regido sul pode apresentar desempenho
produtivo adequado, j& que algumas cultivares apresentam menor necessidade de
quantidade de unidades de frio (Oliveira, et al., 2004). Além disso, segundo Maro et al.
(2012), o interesse pelo cultivo de framboesas tem crescido, devido a adaptacdo a
baixas temperaturas e verdes relativamente frescos. Apesar do cultivo de framboesas

ser uma alternativa para o mercado da fruticultura, at¢ o momento s&o escassos 0s
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conhecimentos sobre essa cultura, considerando que cada cultivar tem sua exigéncia
(Rufato e Antunes, 2016).

O objetivo desta pesquisa € realizar a caracterizacdo agrondmica,
fisico-quimica, fitoquimica e sensorial de framboesas da cultivar 'Batum’ cultivada em
sistema organico de producdo. Neste resumo, serdo apresentados o delineamento e a
forma de instalagdo do experimento, bem como, os principais resultados esperados
com a conducéo desta pesquisa.

2. Metodologia

O trabalho serd conduzido na area experimental setor de horticultura da
Universidade Federal da Fronteira Sul (latitude 25° 24” 28” S e longitude de 52° 24’
58’’W), Campus de Laranjeiras do Sul - PR (UFFS\LS).

O clima do local, segundo a classificacdo de Koppen e Geiger, é caracterizado
com Cfb (sendo de clima temperado imido com verdo ameno), com uma temperatura
média anual de 18°C e precipitacdo de 1800 mm/ano. O tipo de solo foi classificado
como latossolo vermelho distrofico de textura argilosa, de acordo com o mapa de solos
do Estado do Parana (Curcio, 2012).

Como material vegetal, serdo utilizadas framboeseiras da cultivar Batum, com
producdo inicial de 80 mudas obtidas por estaquia e por brotacdes de raizes. Destas, 40
mudas serdo implantadas em campo, dispostas em canteiros com espagamento de 0,90
m entre plantas em linha Unica e 2,00 m entre linhas. As plantas serdo conduzidas em
sistema tipo espaldeira vertical, com os ramos apoiados horizontalmente nos fios do
sistema de sustentacdo. As 40 mudas restantes serdo cultivadas em vasos de 20 litros,
dispostos em casa de vegetacdo, utilizando-se substrato comercial misturado com areia
na proporg¢do de 1:1. Os vasos serdo organizados em quatro linhas com 10 plantas cada,
espacgados a 40 cm entre si.

O delineamento experimental serd dois grupos independentes com trés
repeticbes de dez plantas cada, mais bordaduras, que serdo consideradas quatro
plantas. Um grupo compreenderd o cultivo em campo (céu aberto/solo/camalhdes) e
outro grupo estufa (vasos plasticos).

Para as andlises agrondmicas, serdo determinados os seguintes fatores:
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fenoldgicos (inicio de florescimento, inicio de colheita, inicio da queda das folhas fim
da colheita); Das plantas (comprimento (mm) e diametro de hastes (mm), teor de
clorofila total, massa de poda (g), incidéncia e severidade de pragas e doencas (g),
massa fresca de frutas (g)); Produtivos (nimero de frutos por planta), massa de
matéria fresca dos frutos (g), producdo (g por planta) e produtividade estimada (kg
hat), por fim a viabilidade econdmica.

Ja para as analises fisico-quimicas, serdo verificados os seguintes parametros:
coloracdo, pH (medindo acidez e alcalinidade), acidez total titulavel (determina a
concentracdo dos acidos organicos), sélidos sollveis totais (°Brix), umidade, cinzas e
anélise de compostos fendlicos, seguindo os métodos oficiais Association of Official
Analytical Chemists (AOAC, 2012).

Referente as andlises fitoquimicas, serdo utilizados polpas de frutos frescos
para observar o0s seguintes parametros de avaliacdo: presenca de polifendis, taninos,
flavondides, antraquinonas, saponinas, cumarinas e alcaldides, descritas por Matos
(1997).

Seguindo as orientagbes de Teixeira (2009), sera dado inicio as analises
sensoriais com a aplicacdo de um Termo de Consentimento Livre e Esclarecido
(certificado pelo Comité de Etica CCAE), composto por um grupo de 80 individuos no
treinados. O critério para a inclusdo destes individuos na pesquisa, serd: maiores de 18
anos, que consomem pelo menos ocasionalmente frutiferas de pequeno porte, e sera
excluido todos que possuem alergia ou restricdo alimentar. O local de teste sera
exclusivamente no Laboratorio de Analise Sensorial da universidade, de maneira que o
ambiente seja silencioso, com a temperatura controlada (x 22°C), iluminagdo neutra
(branca) e sem qualquer tipo de odor que possa interferir na decisdo. O servigo de
amostra sera conduzido da seguinte maneira: cada individuo ira receber 4 unidades do
fruto acondicionado em bandejas, estas identificadas por cddigos com até trés digitos
aleatorios e sera fornecida agua filtrada em temperatura ambiente para a limpeza do
paladar. Para a avaliacdo, utilizaremos:

e Escala Hedbnica, com extremidades nomeadas desgostei extremamente (1) e
gostei extremamente (9), tendo um termo intermediario com nem gostei/nem
desgostei (5), e atributos de aparéncia, odor, cor, sabor, textura e aspecto
global;
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e Escala Jar (Just About Rigth), com 5 pontos (de 1 para muito abaixo do ideal até
9 para muito acima do ideal), com atributos de dogura, acidez e textura;

e Escala CATA (Check-All-That-Apply), serdo determinados termos de pesquisa
sensorial, definidos em um painel descritivo, sendo eles: aparéncia, odor, sabor,
textura e termos hed6nicos, com 5 pontos (sendo 1 para ndo aplicavel até 5 para
muito aplicavel);

e Escala de intencdo de compra, estruturada por cinco pontos, em que 1 representa
“certamente compraria”, 5 “certamente ndo compraria” ¢ 3 como “tenho dividas

se compraria”.

Todas as atividades de manejo de plantas serdo realizadas de acordo com a
legislacdo de orgénicos, seguindo orientacdes do Ministério de Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, Portaria Mapa N° 52, de 15 de Marco de 2021 (Brasil, 2021). Os
resultados serdo analisados por andlise de variancia - ANOVA, e as diferencas
significativas entre as médias pelo teste de Tukey com nivel de confianca de 95%,

utilizando os software Excel, RStudio e R Core Team.

3. Resultados esperados

Espera-se confirmar o potencial produtivo e a alta qualidade das frutas da
cultivar Batum tanto em cultivo em estufa/vasos como no cultivo em canteiro/solo, além
de possibilitar a expansao do cultivo de framboeseira para regides do Centro Oeste do
Parand como alternativa interessante de diversificacdo produtiva e econémica para

pequenos produtores e para a fruticultura regional e nacional.
4. Consideracdes finais

Além da coleta e analise de dados agronémicos e das caracteristicas das frutas,
esta pesquisa prevé a publicacdo de, pelo menos, um artigo cientifico. Também serdo
realizados dois Dias de Campo e visitas técnicas de agricultores aos experimentos, bem
como outras acbes de divulgacdo técnico-cientifica, com o objetivo de
demonstrar atividades de extensdo e divulgacdo buscam promover a adogdo da
cultura por produtores locais, contribuindo para a diversificacdo e valorizacdo da

fruticultura em sistema orgénico.
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