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Resumo: O morangueiro (Fragaria x ananassa Duch.), originario das Américas, é
uma planta rasteira pertencente a familia das rosaceas. Seu cultivo é anual, mas
atualmente pode ser perene, com o melhoramento genético existem as mais
diversas cultivares em relacdo ao fotoperiodo sendo esta caracteristica ndo mais
limitante no cultivo garantindo a produgdo nas mais diversas regides. Apresenta
destaque nos pequenos frutos pelo seu aspecto atraente e sabor agradavel. No
Brasil a maioria da producdo vem de propriedades de base familiar o que torna
muito importante o manejo do fruto em pos colheita para amenizar as perdas e
garantir uma comercializacdo com qualidade. Apds a colheita os frutos apresentam
altas taxas respiratérias e perda de massa causando menor vida de prateleira,
limitando o mercado in natura. O armazenamento refrigerado aliado ao uso de
diferentes embalagens sdo métodos eficientes na manutencdo da qualidade dos
frutos, retardando o0s processos fisioldgicos conservando qualidades fisicas,
guimicas. O objetivo deste projeto foi avaliar a qualidade po6s-colheita de frutos de
morangueiro submetidos a diferentes embalagens e periodos em ambiente
refrigerado. O projeto foi desenvolvido nos laboratérios da Universidade Federal
Fronteira Sul (UFFS) campus Cerro Largo, segundo semestre de 2017. Os frutos
foram provenientes de plantas adultas de duas cultivares (Camarosa e San Andreas)
produzidas sob o solo. O delineamento utilizado foi bifatorial para avaliar a
conservacdo dos frutos, sendo o fator um embalagens (bandeja, isopor, saco
plastico, testemunha), e o fator dois, dias de armazenamento refrigerado (0,2,4,6,8
dias), resultando em 20 tratamentos com cinco repeticdes de 10 frutos. Para cada
tratamento os frutos foram colocados nas embalagens e armazenados em BOD a
temperatura de 5°C e a testemunha a temperatura de 22°C para simular o ambiente
natural, em cada dia de armazenamento se realizou a analise de peso, cor, sélidos
sollveis (SS), e acidez dos frutos. Os dados foram submetidos a andlise de
variancia e as meédias comparadas pelo teste de Tuckey, ao nivel de 5% de
significancia sendo que os dados quantitativos serdo analisados pela analise de
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regressdo. Na embalagem isopor observou-se menores perdas de massas para
ambas cultivares e nos valores para a cor. Os SS tiveram maiores indices ao longo
do periodo armazenado no tratamento simulando ambiente. Para a acidez na
cultivar San Andreas a embalagem plastico obteve resultados de aumento de acidez
e para a cultivar Camarosa a embalagem isopor obteve resultados de aumento de
acidez no final dos dias de armazenamento. A partir dos resultados observou-se que
0 uso de embalagens pode ser uma alternativa para manter aspectos fisicos e
qguimicos dos frutos aliados a baixas temperaturas. As embalagens isopor e saco
plastico apresentaram resultados satisfatorios e podem ser utilizadas para amenizar
as perdas pos colheita nesta cultura.
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