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Resumo: A lecitina de soja € um subproduto do grdo da soja proveniente do
processo de degomagem do o6leo bruto. A adicdo deste produto nos alimentos
encontra-se nas suas caracteristicas emulsificantes, estabilizantes e fisico-quimicas,
sendo classificado como um aditivo natural. A soja é um produto que vem
conquistando consumidores europeus e, mais recentemente, brasileiros. Cultivada
livre de organismos geneticamente modificados (OMG’s) e produtos quimicos, a soja
organica também € um bom investimento para pequenos produtores. A
apresentacdo mais comum da lecitina de soja € no estado liquido. As etapas de
producdo do 6leo bruto sdo basicamente o armazenamento da soja, preparo da
matéria prima e extracdo de 6leo bruto. A lecitina & composta por uma mistura de
fosfolipideos (colina, etanolamina ou cefalina, inositol, agucares, glicerol, acidos
graxos, compostos de acido fosforico, base nitrogenada, proteinas, umidade e
outros). A qualidade da lecitina é definida pelas metodologias sugeridas pela
American Oil Chemistry Society (AOCS) e incluem: insollveis em acetona; indice de
acidez determinado através do contetdo de acidos graxos livres; indice de peréxidos
determinados pelo grau de oxidacdo; viscosidade e, insolubilidade em hexano
guantificada pelo teor de impurezas sélidas. Nessa perspectiva situando-se na
determinacdo de insoluveis em acetona o método (AOCS Ja 4-46) representa
aproximadamente o conteudo total de fosfolipidios existentes na lecitina.
Molecularmente ela possui o radical de acido graxo que é soltvel em éleo e o radical
de &cido fosférico que é soluvel em agua. Essas estruturas justificam a caracteristica
intrinseca da molécula sobre a lipofilicidade e hidrofilicidade. Um dos principais
objetivos deste estudo € tornar a lecitina de soja, uma fonte de conhecimento a
cerca de seus beneficios, suas aplicacbes e implicagcbes na cadeia produtiva,
enquanto produto organico produzido no Sudoeste do Parand, contribuindo com a
otimizacdo do seu processo de producdo e seus derivados, propondo o
desenvolvimento de metodologias alternativas na sua caracterizagéo fisico-quimica.
Desta forma estamos desenvolvendo testes para o processamento de lecitina liquida

! Académico do curso de Licenciatura em Quimica Universidade Federal da Fronteira Sul, Campus
Realeza - PR, contato: maiconwagner96@gmail.com

2 Técnica de Laboratério / Quimica / Doutora em Quimica / Fisico-Quimica, Universidade Federal da
Fronteira Sul, Campus Realeza - PR, contato: edineia.schmitz@uffs.edu.br

® Professora / Doutora em Quimica / Fisico-Quimica, Universidade Federal da Fronteira Sul, Campus
Realeza - PR, contato: gisele.louro@uffs.edu.br

* Formato: Pdster



Anais do SEPE - Seminario de Ensino, Pesquisa e Extensao da UFFS )) gg’;‘éﬁﬁ{'gﬁ“
Vol. VII (2017) - ISSN 2317-7489 ‘ FRONTEIRA SUL

para transforma-la em lecitina em p0, purificacdo, clareamento, solubilidade com
diferentes solventes organicos, propondo meétodos alternativos na determinacéo do
teor de umidade, indice de saponificacdo, indice de acidez, gordura, indice de
peréxido, viscosidade, pigmentacgdo, estabilidade oxidativa entre outros. Procurando
sensibilizar e divulgar seus beneficios, preservando o cultivo de organicos na regiao,
esta pesquisa vai ao encontro de explorar diferentes habilidades por meio da
pesquisa cientifica em diversas areas do conhecimento, sendo um projeto multi e
interdisciplinar, fundamentado ndo sé na pesquisa, mas também no ensino e na
extens@o. Os primeiros resultados mostram-se favoraveis aos nossos objetivos. As
técnicas alternativas, ainda em desenvolvimento, comparadas com as convencionais
tém demonstrado a eficacia no processamento onde temos minimizado o uso de
solventes organicos, gerando uma quantidade menor de residuos. Acreditamos que
neste processo de otimizacdo da lecitina estamos conseguindo ir ao encontro da
Quimica Verde, que consiste na utilizagdo de um conjunto de principios que
reduzem ou eliminam o uso ou a geracdo de substancias perigosas durante o
planejamento, manufatura e aplicacdo de produtos quimicos.
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