ACIDO SALICILICO NO CULTIVO E NA POS COLHEITA DE COUVE DE FOLHAS
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Resumo: A couve é uma hortalica arbustiva anual ou bienal, da familia
Brassicaceae, tipica de outono-inverno, se desenvolvendo melhor em temperaturas
mais amenas (16 a 22°C), apresentando certa tolerancia ao calor podendo, em
alguns locais, ser plantada ao longo de todo ano. A couve € um dos produtos
minimamente processados mais produzidos e consumidos, entretanto os
procedimentos do processamento minimo, causam danos mecanicos aos tecidos
dos produtos, o que geralmente acelera a senescéncia e a deterioracao,
proporcionando menor vida util se comparado ao produto inteiro. Desta forma,
buscam-se alternativas para oferecer o produto de forma conveniente ao
consumidor, sem que se altere o seu valor nutricional e o frescor caracteristico,
mantendo uma vida-de-prateleira suficiente para a distribuicdo e venda do mesmo.
Neste contexto, estdo sendo testados a aplicagdo de elicitores, com objetivo de
aumentar a conservagao de frutos e hortalicas, pois atuam na ativacido de
mecanismos de defesa vegetal. Dentre esses, o acido salicilico tem sido utilizado
como um elicitor, regulando processos fisiologicos, processos de defesas contra
patdgenos e condigbes ambientais adversas. O objetivo neste projeto é verificar a
influéncia do acido salicilico no cultivo e no processamento minimo de couve. O
projeto sera dividido em trés experimentos, o primeiro sera realizado a campo, com
a aplicagéo das diferentes concentragdes do acido salicilico ( 0,5; 1,0; 1,5 e 2,0 mM
e a testemunha) a cada 15 dias durante o cultivo das plantas. Durante periodo de
cultivo serdo realizadas avaliagcbes de crescimento, ataque de fitopatdogenos e
doencgas. No segundo experimento, as plantas que ndo foram submetidas a
tratamento a campo, serdo colhidas, levadas a laboratorio e submetidas a duas
formas de aplicagao do elicitor, sendo elas pulverizagao e imersao. Serao realizadas
avaliagdes fisico, fisico-quimicas, quimicas e podriddo das folhas de couve. No
terceiro experimento, de acordo com a resposta obtida no experimento 02, as
plantas receberdo o tratamento com o método de aplicagdo mais eficiente
(pulverizagao ou imersao), cruzando com as concentragdes aplicadas a campo, afim
de verificar se plantas com residual sofrem influéncias de aplicacbes do acido
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salicilico pds colheita. Aliquotas das plantas retiradas dos experimentos realizados,
serao submetidas a avaliagdes fisico-quimicas e podriddo sendo estas realizadas
aos 5 e 10 dias apds processamento minimo. Com esse trabalho espera-se
comprovar a agao do acido salicilico em mecanismos de defesa vegetal e aumento a
conservagao de couve
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