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Resumo: O morango (Fragaria x ananassa Duch.) é uma fruta muito apreciada pelos
consumidores, mostrando-se atrativo para os agricultores devido a sua rentabilidade. Por outro
lado, trata-se de uma cultura muito susceptivel ao ataque de insetos fitéfagos e doencas
durante o cultivo, além da alta perecibilidade dos frutos no periodo poés-colheita, levando a
um periodo de conservacdo extremamente curto. Devido a grande utilizagdo de produtos
quimicos na cultura, busca-se aprimorar as técnicas de cultivo e empregar novas tecnologias,
tais como moléculas que auxiliem na resisténcia de plantas, de forma a obter mais qualidade
na producdo, diminui¢do de custos e alimentos mais saudaveis. Dessa forma, o objetivo neste
projeto ¢ realizar a aplicacdo do 4cido salicilico no cultivo de morangueiro em subtrato e
verificar quais efeitos trara durante o cultivo, verificando se o acido influenciaré na resisténcia
das plantas e no periodo pos colheita se afetard a sanidade e periodo de armazenamento das
frutas. Para isso serdo aplicadas quatro concentragdes de acido salicilico no cultivo, sendo elas
de 1,0, 2,0, 3,0, e 4,0mM, sendo a concentragdo 0 (zero) como testemunha a qual sera
utilizada é4gua destilada. Os tratamentos serdo aplicados em dois intervalos diferentes,
quinzenais e mensais. O delineamento estatistico serd bifatorial, com cinco concentragdes e
dois intervalos de aplicagdo totalizando 10 tratamentos e 12 repeticdes. Os pardmetros
analisados serdo divididos em andlises a campo e laboratoriais, compreendendo ocorréncia de
insetos fitofagos e doengas, altura de plantas, didmetro de caule. Para as frutas serdo
verificados: numero por planta, massa fresca, didmetro, solidos soluveis, acidez tituldvel,
colora¢do da epiderme do fruto, relagdo soélidos soluveis totais e acidez total titulavel. As
frutas serdo submetidas posteriormente ao armazenamento, € entdo realizadas andlises com
intervalos de trés dias, sendo ao 3°, 6°, 9° e 12° dias de armazenamento, seguindo os mesmos
parametros utilizados nas analises anteriores. Estima-se que por meio dessa pesquisa possa se
obter dados que auxiliem na verificagdo da influéncia do &cido salicilico, aplicado
exogenamente na cultura do morangueiro no que tange a resisténcia de plantas e periodo de
armazenamento das frutas.
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