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Resumo:  O  processamento  de  alimentos  por  pequenos  produtores  da  região
Cantuquiriguaçu, contribui para a agregação de valor da matéria-prima, auxiliando
assim na renda principalmente da agricultura familiar,  que na maioria  das vezes
processam  os  alimentos  por  eles  mesmos  produzidos.  Para  a  comercialização
desses produtos, os mesmos devem possuir rótulos com a informação nutricional
referente  ao produto,  atendendo assim normas municipais,  estaduais  e  federais.
Com isso, surgiu a demanda, por parte de duas agroindústrias e uma produtora de
panificação  da  região  Cantuquiriguaçu,  para  o  desenvolvimento  de  tabelas
nutricionais.  O objetivo do projeto  de extensão consistiu  em desenvolver  tabelas
nutricionais,  para  os  produtos  elaborados  pelos  produtores,  por  meio  de  uma
ferramenta de rotulagem desenvolvida em projetos anteriores, viabilizando assim a
comercialização dos produtos, ao atenderem as normas vigentes. Foram elaboradas
ao total 15 tabelas nutricionais, para os produtos: bolacha caseira, bolacha de coco,
bolacha  com  goiabada,  cuca,  pão  caseiro,  pão  de  mandioca  orgânico,  pão  de
chuchu orgânico, pão de abóbora orgânico, pão de couve orgânico, pão de batata
doce orgânico, pão de brócolis orgânico, cuca orgânica, pão de cenoura orgânico,
pão  caseirinho  orgânico,  pão  integral  orgânico.  A parceria  entre  universidade  e
pequenas agroindústrias/produtores da região Cantuquiriguaçu, possibilitou o auxílio
à  produtores  de  alimentos  da  região  em  suas  necessidades  mais  urgentes,
contribuindo para  que uma prática já  realizada pelos produtores,  a  produção de
alimentos,  pudesse  ter  continuidade,  dessa  vez  atendendo  as  normas  vigentes,
contribuindo  assim  com  a  renda  da  agricultura  familiar,  bem  como  para  maior
aprendizagem  dos  acadêmicos  envolvidos,  ao  aplicarem  na  prática  os
conhecimentos adquiridos ao longo do curso. 
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