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As enzimas apresentam varias propriedades que as tornam atrativas como
catalisadores para biotransformacdes. S&o catalisadores versateis, existindo um
processo enzimatico equivalente para cada tipo de reacdo organica. O
desenvolvimento de tecnologias de producdo, extracdo e purificacdo tornaram
crescente a utilizagdo de enzimas microbianas, sendo as mesmas amplamente
empregadas em industrias nos mais diferentes ambitos. Para que a utilizacdo destes
biocatalisadores seja efetiva, a etapa de purificacdo € importante para a obtencéo de
enzimas com alto grau de pureza e com maiores niveis de atividade enzimética.
Apos a fermentacdo, a enzima encontra-se no meio contendo uma série de outros
compostos que nao sdo de interesse. A precipitacdo normalmente é utilizada como
etapa inicial de separacado, sendo o fracionamento com sulfato de aménio o0 método
mais empregado. Convém salientar ainda, que as enzimas estdo sujeitas a
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inativacao por fatores quimicos, fisicos ou bioldgicos, podendo esta ocorrer quando
estocadas ou durante o uso. Para que a catélise seja eficiente em um determinado
processo, ha necessidade de proteger as enzimas da interacdo com o solvente,
meio no qual é realizada a reacgdo, pois 0 mesmo poderia provocar a inativacéo,
impossibilitando a catalise da reacdo. Frente a este problema, a técnica da
imobilizacdo é utilizada para fornecer estabilidade as enzimas e facilitar sua
recuperacdo e reutilizacdo. Neste contexto, o presente projeto visa estudar a
concentragcdo e imobilizacdo de diferentes enzimas através do uso de sais e alcéois
como agentes precipitantes e diferentes suportes para imobilizacdo dos
catalisadores. Parametros inerentes a ambos 0s processos deverdao ser avaliados,
tais como temperatura, pH, agitacdo, tempo, entre outros. Acredita-se que 0s
resultados obtidos poderdo contribuir sobremaneira a area especifica de tecnologia
enzimatica. Porém, convém salientar que a concentracéo e imobilizacdo de enzimas
comerciais ou home made sem um pré-tratamento prévio encontra-se bem descrito
na literatura. Neste contexto, optou-se neste projeto, avaliar a imobilizacdo da
inulinase comercial e 0 comportamento desta enzima em ultrassom antes da etapa
de concentracao e imobilizagéo de inulinases home made. Em relagdo ao estudo da
imobilizacdo, a condicdo otimizada, com atividade especifica de 2063,52 U/mg
proteina foi obtida utilizando-se uma concentracdo de alginato de sodio de 2%
(m/m), 5% (v/v) de glutaraldeido e 3% (m/m) de carvdo ativado. Na avaliacdo do
comportamento da enzima em ultrassom, observou-se que uma baixa intensidade
de ultrassom (30%), associada a uma temperatura de 50°C e pH de 4,6 apresentou
um incremento na atividade da enzima inulinase em 360%. Neste contexto, esta
pesquisa evidencia o potencial da tecnologia de ultrassom para a realizacdo do preé-
tratamento da enzima inulinase para posterior realizacdo da sintese de fruto-
oligossacarideos.
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