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As frutas nativas da Mata Atlântica possuem um papel fundamental na conservação do bioma e 
no fortalecimento da economia local. Adaptadas às condições climáticas e ao solo da Região da 
Cantuquiriguaçu, são essenciais para a sustentabilidade da agricultura familiar. A cadeia 
produtiva dessas frutas, que abrange desde o cultivo até a venda, proporciona renda para as 
famílias agricultoras que se dedicam a esta atividade há mais de 8 anos. Vinculado ao 
Laboratório Vivan de Sistemas Agroflorestais da UFFS campus Laranjeiras do Sul, o Projeto 
Sabores da Agrofloresta tem o objetivo de promover a valorização das frutas nativas e crioulas, 
que são cultivadas e colhidas por famílias agricultoras que fazem parte do Coletivo Regional 
das Frutas Nativas. Essas famílias são responsáveis por realizar a colheita e o processamento 
das frutas, transformando-as em produto da fruta congelada. Estes produtos, junto a algumas 
variedades de fruta in natura, chegam até o Laboratório Vivan para desenvolvimento de 
receitas. O Projeto é composto por duas equipes, sendo uma delas responsável pela análise e 
desenvolvimento de produtos para agregação de valor. Levando em consideração que um dos 
grupos que fazem parte do Coletivo possui uma alta produção de banana, a equipe tem focado 
no desenvolvimento de formulações de balas de banana saborizada com açaí-juçara, araçá, 
jerivá e guabiroba. Foram realizados testes levando em consideração: a) diferentes 
concentrações de produto da fruta congelada para saborizar a bala; b) variações nas quantidades 
de açúcar incorporado à receita; c) variações na granulometria do açúcar polvilhado sobre as 
balas; d) tempo de cozimento da bala. Até o presente momento já foram definidas as 
concentrações de produto da fruta congelada e de açúcar, porém os testes ainda estão sendo 
realizados, com o intuito de determinar o ponto ideal de cozimento da bala, considerando 
melhor sabor e conservação do produto.  
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