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AVALIACAO DA ATIVIDADE DE LIPASES NAO COMERCIAIS SUBMETIDAS A
DIFERENTES FORMAS DE TRATAMENTO
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Enzimas sdo biocatalizadores empregados em varios processos industriais. Muitas
delas, de origem microbiana, séo utilizadas na producdo de biocombustiveis,
tratamento de efluentes e residuos industriais. As enzimas lipoliticas constituem,
atualmente, o mais importante grupo de enzimas com enorme potencial para
aplicacdes biotecnoldgicas. As lipases (triacilglicerol hidrolases, E.C. 3.1.1.3) fazem
parte de um grupo de enzimas que estdo associadas ao metabolismo e a hidrélise
dos lipideos, amplamente distribuidos na natureza. Estas enzimas atuam

preferencialmente em triglicerideos (TAGs) de cadeia média e longa. O estudo do
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incremento de sua atividade tem se mostrado um campo promissor de pesquisa. O
presente trabalho teve por objetivo investigar o efeito da concentragcdo por
precipitacdo na presenca de sulfato de aménia e exposicdo do extrato enzimatico
bruto a radiacdo ultrassdnica, na atividade enzimatica. A concentracdo por
precipitacdo teve como variaveis o tempo de precipitacédo (10, 30, 60, 120, 180, 300,
360 e 420 minutos), sendo a concentracdo de sulfato de amoénia mantida fixa em
60%. O efeito da radiacdo de ultrassom em banho térmico teve como variaveis a
temperatura do banho térmico (30, 39, 45, 54 e 60°C), a poténcia de radiacao
fornecida pelo ultrassom (0, 41, 68.5, 110 e 137 watts) e o tempo de exposicao em
banho (10, 19, 25, 34 e 40 minutos). Os experimentos foram conduzidos com um
extrato enzimético obtido utilizando o fungo Aspergillus Niger por fermentacdo em
estado sdlido, tendo como substrato o subproduto do processamento de 6leo de
canola. As condicbes de fermentacdo, extracdo e meio reacional foram as
otimizadas em estudos anteriores. Para precipitacdo obteve-se um tempo 6timo em
300 minutos, acarretando um incremento na atividade enzimatica de 330%. Para
exposicdo a radiacdo ultrassdnica, utilizando-se da técnica de planejamento
experimental, obteve-se como condi¢do étima o tempo de 25 minutos, temperatura
de 45°C e poténcia do ultrassom de 68.5 watts, resultando em incrementos de
atividade enzimética de 320%. Com isso pode-se concluir que o tratamento das
lipases microbianas por precipitacdo e exposicdo a ondas ultrassdnicas apresenta-
Se como um processo promissor na obtencdo de incremento na atividade hidrolitica,
trazendo ainda a possibilidade de outros estudos para avaliacdo da estabilidade da
enzima apds este tipo de tratamento, como imobilizacdo, liofiizacdo e

armazenamento a baixa temperatura.
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