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As frutas nativas e crioulas desempenham um papel crucial na preservagdo da
biodiversidade e na valorizacao cultural da regido. Essas frutas, adaptadas ao clima e solo
locais, sdo fundamentais para a sustentabilidade agricola, oferecendo produtos unicos e de
alto valor nutricional. A cadeia produtiva dessas frutas, que envolve desde o cultivo até a
comercializagdo, gera renda para pequenos agricultores e promove a economia local.
Além disso, o processamento dessas frutas possibilita a criagdo de novos produtos,
ampliando as oportunidades de mercado e contribuindo para o desenvolvimento
socioeconomico do Parana. O Projeto Sabores da Agrofloresta tem como objetivo atuar
em conjunto com grupos de agricultores no processamento e aproveitamento das frutas
nativas e crioulas, além de desenvolver novos produtos e promover a comercializagdao dos
mesmos. Aos alunos, o projeto proporciona resultados cientificos e economicos,
garantindo também atividades de pesquisa e extensdo, além de experiéncia para os
estudantes da universidade, o que ¢ crucial para que eles entendam melhor o seu campo de
atuagdo tendo em vista a valorizagdo das frutas nativas. Atualmente, o projeto envolve a
participagdo do Coletivo das Frutas Nativas e de alguns estudantes do curso de
Agronomia, onde alguns atuam como bolsistas e outros estdo como voluntarios. Os alunos
sdao organizados em duas equipes, a equipe de andlise e desenvolvimento de produtos que
como o proprio nome diz € responsavel pelo desenvolvimento e testes de novas
formulacdes, e a equipe de producdo que € responsavel pela parte de pesquisa, sdo os
alunos que vao a campo e trabalham com a implantacao de sistemas agroflorestais para a
realizagdo de pesquisas. Até o presente momento foram realizadas algumas atividades tais
como: Participacdo em feiras regionais; realiza¢do de trés oficinas sobre o processamento
e aproveitamento das frutas nativas; produ¢do de gelados na sorveteria parceira; realizagao
de teste para o desenvolvimento da bala de banana saborizada utilizando as polpas de
Acai-Jucara, Araca e Guabiroba; desenvolvimento de itinerarios técnicos das geleias que
foram desenvolvidas anteriormente € administracdo do perfil do Instagram do Sabores da
Agrofloresta. As atividades de ambas as equipes sao realizadas nos laboratorios da UFFS,
os produtos desenvolvidos pela equipe de produgdo sdo comercializados durante a
participacdo em eventos. Vale ressaltar que os ganhos obtidos com as vendas ¢ destinado
aos agricultores que fazem parte do Coletivo das Frutas Nativas.
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