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As propriedades quimicas e fisicas de um produto agricola sdo influenciadas por diversos
fatores, entre eles, as praticas culturais, emprego de malhas de sombreamento ¢ uma delas e
pode afetar suas caracteristicas. O objetivo neste trabalho foi realizar a caracterizagdo fisico-
quimica de frutas de morango em funcdo de diferentes coloragdes de malhas de
sombreamento. Plantas de morangueiro foram cultivadas em canteiro sob diferentes
coloracdes de malhas de sombreamento (preto, branco, azul, vermelho e sem malha — 30%).
Foram utilizadas frutas da cultivar San Andreas de dias neutros. O espagamento entre plantas
utilizado foi de 0,40cm em linha dupla. Para todas as formas de adubacdo os demais tratos
culturais foram realizados de acordo com o que estabelece a legislacdo de organicos. O
delineamento experimental foi completamente ao acaso em unifatorial (5 coloracdes de
malhas de sombreamento), com trés repeticdes de 10 frutas cada. As avaliagdes realizadas
foram massa unitdria (g), didmetro (mm), comprimento (mm) sélidos soluveis (°Brix). Na
avaliagdo dos parametros fisico-quimicos dos morangos, observa-se que as menores médias
foram obtidas para frutas cultivadas sob malha de sombreamento de coloragdo azul, onde
obteve-se didmetro 10,00mm, comprimento 12,00mm, massa unitaria 9,10g e s6lidos soltveis
5,40 °Brix, todas as médias das varidveis diferiram estatisticamente das médias obtidas para as
demais coloragdes de malha. Para malha de coloragdo preta, vermelha e sem malha nao houve
diferenga estética, apresentando os maiores valores quando comparados a aqueles obtidos
para as malhas de coloracdo azul e branco, estando em evidencia os valores de diametro,
comprimento e teor de soélidos soluveis de morangos sob malha vermelha, apresentando
21,00mm, 28,9mm e 7,10° Brix, respectivamente. Malhas de sombreamento de coloragdo
vermelha e preta proporcionam efeito positivo sobre as caracteristicas fisicas e quimicas
produgdo e de frutas de morango.
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