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ANALISE QUALITATIVA DE LEITE: EXPERIMENTO DE QUIMICA CURIOSA

Manoela Lorentzen Harms'
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Resumo: O uso de atividades experimentais em sala de aula esta cada vez mais
presente no cotidiano escolar e resulta em um ensino menos abstrato e mais
proximo ao cotidiano do aluno. Desta forma, o Componente Curricular (CCR)
Laboratério de Quimica: Quimica Curiosa ofertado pelo curso de Quimica
Licenciatura de forma optativa tem como objetivo de realizagdo de experimentos
acessiveis e que podem ser utilizados na escola basica. Além disso, como forma de
avaliacdo deste CCR foi solicitado a cada discente um experimento “curioso”, ou
seja, propor, testar e executar com os colegas um experimento que pudesse ser
utiizado em sala de aula na escola basica. A atividade descrita neste trabalho
trata-se da determinacao qualitativa de amido e sacarose no leite, bem como a
separacao das proteinas caseina e albumina. Estas podem ser desenvolvidas no
ensino medio para estudar conteudos como reagdes quimicas e hidrocarbonetos,
além de interdisciplinarizar com a biologia, no estudo da composi¢cédo dos alimentos,
promovendo, por exemplo, aulas conjuntas entre os professores de quimica e
biologia para explorar esse tema. Outro diferencial do experimento proposto é a sua
relagdo com o cotidiano dos alunos, visto que a regido tem como atividade
econdmica a produgao leiteira e agricola. Para a execugao da atividade, 200 mL de
leite foi aquecido a 60°C, em um béquer, apds adicionou-se 10 mL de vinagre sob
agitacdo, observou-se a formagdo de grumos, que caracterizam a proteina
desnaturada pelo meio acido. Na sequéncia foi realizada a filtragao, no precipitado
obteve-se a caseina e no filtrado o soro. Para separar a albumina presente no soro,
este foi fervido, com o aquecimento a albumina foi desnaturada e observou-se a
formacdo de grumos, em quantidade inferior a caseina. Para a analise da
adulteracao do leite por amido, adicionou-se 5 mL do leite em um tubo de ensaio, o
qual foi fervido e apos resfriado. Em seguida adicionou-se 3 - 5 gotas de solugéo de
iodo e observou-se a coloragdo. Teste positivo (adulterado) cor azul ou roxa, teste
negativo cor ambar. Para a analise da sacarose foi adicionado 1 mL de leite e 1 mL
de acido cloridrico 37% em um tubo de ensaio, que foi aquecido em banho maria por
2 a 3 minutos. Em caso de adulteracdo do leite a solugdo se torna cor caramelo,
proveniente da hidrolise da sacarose, resultando no acgucar invertido. Os testes
foram realizados com leite: integral, semidesnatado, desnatado, zero lactose e leite
integral em po6 (reconstituido), sendo estes de trés marcas diferentes. Todos os
testes tiveram éxito, exceto a separagao da albumina no leite em p6. Além destas
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analises qualitativas, poderiam ser testadas adulteragdes por agua e por peréxido de
hidrogénio, por meio da determinagdo da densidade do leite e pelo teste do iodeto
de potassio, respectivamente, pois estas substancias também sao usadas em
fraudes no leite. Sendo assim, conclui-se que a atividade pode ser utilizada na
escola de educagdo basica de maneira interdisciplinar tornando o ensino
contextualizado e significativo para os alunos.
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