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1 Introducao

O vinho é uma bebida mundialmente apreciada e amplamente consumida,
necessitando de um rigoroso controle de qualidade. A presenca de elementos como Cobre
(Cu) e Ferro (Fe) pode provocar alteracoes nas propriedades organolépticas do vinho, além de
serem prejudiciais a satde, se ingeridos em excesso[1]. De acordo com o Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA), o limite maximo estabelecido para Cu e Fe
em vinho e derivados de uva é de 1 e 15 mg/L, respectivamente [2]. Dentre as técnicas
utilizadas para a determinacdo de metais em vinho, podem ser citadas a espectrometria de
absorcao atomica com chama (FAAS), a espectrometria de emissao oOptica com plasma
indutivamente acoplado (ICP OES), entre outras [1].

O Rio Grande do Sul concentra mais de 90% da producao vinicola do pais, a maioria
localizada na Serra Gatcha [3]. Apesar de serem encontrados na literatura trabalhos com
vinhos produzidos no Brasil, sdo escassos os resultados com vinhos produzidos na regiao
Noroeste do estado, principalmente em relagdo ao vinho colonial. Segundo a Lei 12.959/2014
este é produzido por agricultor ou empreendedor rural devendo ser elaborado com o minimo

de 70% de uvas colhidas em sua propriedade e na quantidade maxima de 20.000 L/ano [4].

2 Objetivo
Determinar Cu e Fe por FAAS em vinhos coloniais e sucos de uva produzidos na

Regido Noroeste do Estado do Rio Grande do Sul.
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3 Metodologia

As amostras de vinhos coloniais e sucos de uva foram adquiridas em estabelecimentos
comerciais da respectiva regido. As marcas analisadas foram: Colovini (Santo Angelo), Weber
(Crissiumal), Fin (Entre-Ijuis), Oscle (Guarani das Missoes), Coopervino (Tucunduva) e
produtos da agricultura familiar PCS (Sete de Setembro). Foram atribuidos c6digos para as
amostras visando a nao identificagcdo do fornecedor.

Previamente a analise preparou-se as amostras utilizando digestdo por via imida em
chapa de aquecimento a temperatura de 250°C por 2 horas. Adicionou-se 10 mL da amostra
em elenmeyer, seguindo-se de 10 mL de acido nitrico (HNO;) e 1 mL de per6xido de
hidrogénio (H:0,). Procedimento realizado em triplicata, juntamente com o branco e a
amostra fortificada com padrdes de Cu e Fe. Apos a digestdo, transferiu-se as amostras para
tubos conicos e o volume aferido com agua ultrapura (18,2 MQ cm, Milli-Q, Millipore).

A calibragdo do equipamento foi externa, realizada pela medida de seis padrdes de Cu
na faixa de trabalho de 0,02—1,00 mg/L e de cinco padroes Fe 0,10—5,00 mg/L. As solugdes
padrao estoque foram de 1000 mg/L para Cu (Sigma-Aldrich) e 1001 mg/L para Fe (Sigma-
Aldrich).

As medidas foram realizadas em espectrometro de absor¢do atdbmica com chama
(SavantAA- GBC). Para o cobre utilizou-se lampada de catodo oco de Cu (PerkinElmer) no
comprimento de onda 324,7 nm, corrente 3 mA, a largura da fenda de 0,5 nm e chama de
ar/acetileno nas vazdes 10 L/min e 1 L/min, respectivamente. Para o ferro utilizou-se uma
lampada de catodo oco de Fe (PerkinElmer), no comprimento de onda 248,3 nm, corrente 7

mA, a largura da fenda de 0,2 nm e chama de ar/acetileno nas vazdes 10 L/min e 2 L/min.

4 Resultados e Discussao

Concluidas as etapas de otimizagdo, estabelecimento das condi¢Ges operacionais do
equipamento e preparo de amostras, as curvas de calibracdo para Cu e Fe foram construidas,
conforme figura 1. Para os dois analitos investigados observam-se valores de coeficiente de
determinagdo (R*) proximos a 1,000, o que evidencia uma boa correlagdo linear entre
absorvancia e concentragcdo. Os valores dos limites de deteccdo (LD) e de quantificacdo (LQ)
foram de 0,0052 e 0,0174 mg/L para Cu e de 0,0288 e 0,0961 mg/L. para Fe. Ensaios de
recuperacao foram realizados utilizando uma amostra de vinho fortificada e resultaram em

recuperagoes de 104,7% e 99,4% para Cu e Fe, respectivamente, mostrando a boa exatidao da



UFFS - CAMPUS CHAPECO
17 e 18 de Outubro de 2016

CIENCIA E TECNOLOGIA TRANSFORMANDO A SOCIEDADE

metodologia proposta.

Figura 1. Faixa de trabalho linear, equacdo da reta e coeficiente de determinacao a) Cu; b) Fe.
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Nove amostras de vinho e trés de suco foram analisadas e os resultados obtidos para

Cu encontram-se entre ndo-detectavel e 4,185 mg/L. e para Fe encontram-se entre 0,660 e

5,017 mg/L, como pode ser observado na tabela 1. Das doze amostras analisadas todas

apresentaram baixas quantidades de Fe comparadas ao teor estabelecido pelo MAPA [2] que é

de 15 mg/L. Ja em relacdo ao Cu o limite maximo estabelecido é 1 mg/L, pois valores

superiores apresentam potencial téxico a saude humana, porém uma das amostras apresentou

quantidade superior ao estabelecido pela legislacdo [1,2].

Tabela 1. Determinacdo de Fe e Cu em amostras de vinho e suco de uva.

Amostras Fe + SD (mg/L) Cu £ SD (mg/L)
V-01 1,382 £ 0,275 n.d
V-02 1,659 + 0,196 0,154 + 0,021
V-03 0,855 + 0,000 0,214 + 0,021
V-04 1,798 £ 0,078 0,154 + 0,021
V-05 1,465 £ 0,078 0,290 + 0,000
V-06 1,632 + 0,078 0,169 + 0,000
V-07 0,688+ 0,000 0,048 + 0,000
V-08 2,556 + 0,409 0,133 £ 0,011
V-09 0,660 + 0,039 0,099 + 0,017
S-01 4,378 £ 0,039 4,185 £ 0,043
S-02 2,686+ 0,000 0,983 + 0,002
S-03 5,017 + 0,078 0,743 + 0,000

SD= desvio padrdo; n.d= ndo detectado; V= vinho; S= suco.

Fonte: Elaborado pelo autor.
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5 Conclusdo

Concluiu-se que os dois elementos podem ser determinados por FAAS com boa
exatiddo e precisdao em amostras de vinhos coloniais e sucos de uva, apos digestdao por via
umida. Para Fe os niveis encontrados foram aceitaveis pela legislacdo brasileira, enquanto

para Cu uma das doze amostras apresentou valor maior que o permitido.

Palavras-chave: Vinhos coloniais; Ferro; Cobre.

Fonte de Financiamento

PRO-ICT/UFFS

Referéncias

1. Viystavna, Y.; Rushenko, L.; Diadin, D. Klymenko, O. Klymenko, M. Food Chemistry 146, 339-344, 2014.
2. MAPA. Portaria n° 259 de 31 de maio de 2010.

3. Mello, L.M. R.; Machado, C. A. E. Area Cultivada com Videiras no Rio Grande do Sul: 2008-2012.

4. Brasil. LEI N° 12.959, DE 19/03/2014.

Dados adicionais

Numero do Processo: 23205.001730/2015- Estudante voluntario: Laura Spohr Batista


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/lei%2012.959-2014?OpenDocument

