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RESIDUOS DE AGROTOXICOS EM ALIMENTOS IN NATURA EM SANTA
CATARINA: UM ESTUDO DE 2013 A 2018

DIOBILENA SANTIAGO', JOAO GUILHERME DAL BELO LEITE??

1 Introducao

A producdo agricola moderna utiliza agrotéxicos como ferramentas importantes no
manejo fitossanitario, contribuindo para o controle de pragas, doengas e plantas daninhas e para
a manutencao da produtividade. Entretanto, o uso desses compostos pode resultar na presenga
de residuos em alimentos de origem vegetal, especialmente frutas, legumes e hortalicas in
natura. A ocorréncia desses residuos depende das praticas de aplicagao e das caracteristicas dos
ingredientes ativos, sendo sua avaliagdo relacionada aos niveis maximos de residuos
estabelecidos e aos parametros toxicoldgicos utilizados na caracterizacdo da exposi¢ao humana
(FAO; WHO, 2024).

A permanéncia de residuos em alimentos pode estar relacionada ao uso inadequado dos
produtos, ao ndo cumprimento do periodo de caréncia, a aplicacdo de ingredientes ativos nao
autorizados para determinadas culturas e a persisténcia dos compostos no ambiente. Além disso,
fatores relacionados as condigdes de cultivo e as caracteristicas do ambiente podem influenciar
a ocorréncia ¢ a permanéncia dos residuos, contribuindo para sua deteccao nos alimentos
(ANVISA, 2024).

Embora os agrotoxicos sejam importantes para os sistemas produtivos, caracteristicas
de determinadas culturas, como maior suscetibilidade a organismos-praga e exigéncias
comerciais de qualidade, podem favorecer aplicacdes frequentes e ocorréncia de residuos.
Nesse contexto, programas oficiais de monitoramento sdo fundamentais para avaliar a
conformidade dos alimentos em relagdo aos Limites Maximos de Residuos (LMR),
identificando residuos dentro dos limites permitidos, ingredientes ativos ndo autorizados para a
cultura ou substancias proibidas (ANVISA, 2019).

Em Santa Catarina, o Programa Alimento Sem Risco (PASR), desenvolvido pelo
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Ministério Publico de Santa Catarina (MPSC) em parceria com a Companhia Integrada de
Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC), constitui importante fonte de
informagdes sobre a ocorréncia de residuos de agrotoxicos em alimentos comercializados no

estado.

2 Objetivos
Analisar a ocorréncia e a distribui¢do de residuos de agrotoxicos em alimentos in natura
comercializados em Santa Catarina entre 2010 e 2018, caracterizando a conformidade das

amostras e o perfil dos ingredientes ativos identificados.

3 Metodologia

Trata-se de um estudo documental, descritivo e quantitativo, desenvolvido com base em
dados secundarios do Programa Alimento Sem Risco (PASR), coordenado pelo Ministério
Publico de Santa Catarina (MPSC) em parceria com a Companhia Integrada de
Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC). Foram analisadas 3.158 amostras
provenientes de 42 alimentos in natura, coletadas entre 2010 e 2018 em estabelecimentos
comerciais de Santa Catarina. O banco de dados continha informacdes sobre alimento, origem,
municipio e ano de coleta, classificacdo analitica, ingredientes ativos identificados e
concentragoes.

Os dados foram organizados no Microsoft Excel 365 e submetidos a estatistica
descritiva por meio de frequéncias absolutas e relativas. As amostras foram classificadas como
Sem Residuo (SEM), Com Residuo em Conformidade (COM) e Desconforme (DES),
considerando auséncia de residuos detectaveis, presenca de residuos dentro dos Limites
Maximos de Residuos (LMR) e ocorréncia de residuos acima dos limites permitidos,
ingredientes ativos nao autorizados para a cultura ou substancias proibidas, conforme legislagao
vigente e critérios da ANVISA. Foram avaliadas a distribui¢do temporal, a frequéncia de
residuos por cultura e o perfil dos ingredientes ativos e classes quimicas identificadas. Por
utilizar exclusivamente dados secundarios institucionais, sem identificagdo de participantes, o
estudo foi dispensado de apreciagdo ética conforme a Resolucao n® 510/2016 do Conselho

Nacional de Saude.
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4 Resultados e Discussiao

Foram analisadas 3.158 amostras de 42 alimentos in natura comercializados em Santa
Catarina entre 2010 e 2018. Do total, 33,5% foram classificadas como Sem Residuo (SEM),
45,4% como Com Residuo em Conformidade (COM) e 21,1% como Desconformes (DES),
resultando em 66,5% de amostras com residuos detectaveis. Embora a maioria das amostras
apresentasse residuos em concentragdes iguais ou inferiores aos Limites Maximos de Residuos
(LMR), a frequéncia de deteccdo desses compostos evidencia sua ocorréncia nas amostras
analisadas. Esse resultado deve ser interpretado de forma distinta da avaliagdo de risco a satde,
uma vez que a conformidade com os LMR constitui um parametro regulatério, enquanto a
caracterizagdo do risco considera a exposi¢do dietética e os parametros toxicologicos
estabelecidos para cada ingrediente ativo (ANVISA, 2024).

Ao longo da série histdrica, as desconformidades reduziram em relacdo ao inicio do
monitoramento, porém a presenca de residuos permaneceu elevada (59,8 a 72,5%), indicando
que a adequacao aos limites regulatorios ndo representa necessariamente redu¢do da exposi¢ao
alimentar. Entre os alimentos COM, destacaram-se tomate (16,9%), mac¢a (15,0%) e banana
(8,0%), enquanto nas amostras DES predominaram pimentdo (21,0%), tomate (13,2%) e
morango (11,4%). O pimentdo apresentou maior criticidade, com 77,86% das 140 amostras
contendo ingredientes ativos ndo autorizados, resultado semelhante aos relatados pela ANVISA
(2023), conforme apresentado na Figura 1.

Figura 1 — Classifica¢@o das dez maiores frequéncias relativas (%) de amostras de alimentos in natura

comercializados em Santa Catarina (2010-2018) em desconformidade quanto aos residuos de agrotoxicos
(LMR; NA e UP).

Pimentio NG 00 5%
Tomate I 13 7%
Morango I 11 4%
Cenoura NN 7 5%
Uva HEE 4 6%
Alface N 4.0%
Maci EEEEEE 4.0%
Mamio N 3 7%
Pepino NN 3.7%
Banana I 3.06%

Fonte: Elaborado pela autora com base nos dados do Programa Alimento Sem Risco (PASR).
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O perfil quimico apresentou predominancia de inseticidas (52,6%), seguidos por
fungicidas (36,1%), herbicidas (6,2%) e acaricidas (5,2%). Destacaram-se metamidofos,
clorpirifés, acefato, carbofurano e endossulfam, ingredientes ativos que apresentam relevancia
toxicologica e regulatoria, incluindo substancias com histérico de proibigado, restricdo de uso
ou reavaliagdo pela autoridade sanitdria brasileira. A ANVISA destaca, entre esses compostos,
a proibicao do metamidofds e do carbofurano e as restrigdes associadas ao acefato, além de
registrar que a detec¢do de metamidofos pode estar relacionada a degradagdo do acefato,

aspecto relevante para a interpretagdo dos resultados de monitoramento (ANVISA, 2022).

5 Conclusao

Entre 2010 e 2018, foram analisadas 3.158 amostras de alimentos in natura em Santa
Catarina, das quais 21,1% apresentaram desconformidades e 45,4% estavam em conformidade
com residuos detectados, totalizando 66,5% de ocorréncia de agrotoxicos no periodo. Pimentao
(21,0%), tomate (13,2%) e morango (11,4%) concentraram 45,6% das desconformidades,
incluindo registros de ingredientes ativos ndo autorizados. O perfil quimico foi composto
majoritariamente por inseticidas (52,6%) e fungicidas (36,1%), seguido por herbicidas (6,2%)
e acaricidas (5,2%), com ocorréncia de multiplos residuos em determinadas amostras. Entre os
compostos identificados estavam carbofurano, endossulfam e clorpirifés, cuja situagdo
regulatdria variou ao longo do periodo. A classificagdo das amostras como desconformes
decorreu da presenca de residuos ndo autorizados ou em concentragdes acima dos limites
estabelecidos. Os resultados evidenciam diferencas na ocorréncia e distribui¢ao dos residuos
entre culturas e anos avaliados, e 0 PASR constituiu fonte de dados relevante para caracterizar
esse perfil, subsidiando o planejamento de a¢cdes de monitoramento e fiscalizagdo em Santa

Catarina.

Referéncias Bibliograficas

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Programa de Analise
de Residuos de Agrotéxicos em Alimentos (PARA): relatério técnico 2024. Brasilia, DF:
Anvisa, 2024,

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Relatério de



JORNADA D yriFICA

IAGAC
It”ﬁc,,omcrcﬂ

19 a 21 de
outubro 2026

MENINAS E MULHERES NA CIENCIA

: > o S
monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos. Brasilia, DF: ANVISA, 2023.

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Programa de Analise
de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos: PARA Plano Plurianual 2017-2022: ciclos
2018-2019 e 2022. Brasilia, DF: Anvisa, 2022.

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Programa de Analise
de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos (PARA): relatorio das analises de amostras
monitoradas no periodo de 2017-2018. Brasilia, DF: Anvisa, 2019.

BRASIL. Conselho Nacional de Saude. Resolu¢ao n° 510, de 7 de abril de 2016. Diario
Oficial da Unido: se¢do 1, Brasilia, DF, n. 98, p. 44-46, 24 maio 2016.

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS; WORLD
HEALTH ORGANIZATION. Pesticide residues in food 2023: report of the Joint
FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues. Geneva: World Health Organization, 2024. 906
p. ISBN 978-92-4-009018-7.

Palavras-chave: Agrotdxicos; Residuos de agrotoxicos; Seguranga dos alimentos;

Monitoramento de alimentos; Santa Catarina.

N° de Registro no sistema Prisma: PES-2025-0398

Financiamento

UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA

FRONTEIRA SUL




