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Inibidor da sintese de etileno no aumento de calibre de frutos de macieiras Gala Gui
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O cultivar de macieira SCS441 Gala Gui apresenta como importante diferencial a resisténcia
genética a mancha foliar de Glomerella, porém, seus frutos tendem a apresentar calibre reduzido
para as exigéncias de consumo in natura do mercado brasileiro. Dessa forma, inibidores da sintese
de etileno que prolongam a permanéncia dos frutos nas plantas podem colaborar para que haja
maior tempo para o crescimento dos frutos na planta. Além disso, contribuem para ampliar a
periodo de colheita sem perda das caracteristicas fisico-quimicas dos frutos. Assim, objetivou-se
avaliar o efeito da pulverizagdo do inibidor da sintese de etileno ‘aminoetoxivinilglicina’ (AVG)
sobre o calibre e a maturagdo de frutos do cultivar de macieira Gala Gui. O experimento foi
conduzido em pomar experimental na Estacdo Experimental da Epagri no municipio de Cacador —
SC. O delineamento experimental foi em blocos casualizados, sendo constituido por oito repeticdes,
sendo cada repeticdo composta por uma planta e dois tratamentos: testemunha (sem pulverizacao) e
pulverizacdo de AVG (83g/100LY). A pulverizagio foi realizada aos 105 dias ap6s a plena floragdo
(DPF). No periodo de colheita, cerca de 33 dias ap6s a pulverizacao, os frutos de cada planta foram
pesados, contados e classificados conforme diametro equatorial em classes de calibre: grande (75 e
85 mm); médios (65 e 75 mm) e; pequenos (<65 mm). Foram avaliados os parametros de maturacao
dos frutos, incluindo firmeza de polpa, acidez titulavel (g de &c. malico 100g™t), solidos soluveis
totais (°Brix), porcentagem de coloracdo vermelha na epiderme (%) e indice de iodo-amido (1-9).
Os dados foram submetidos a andlise de variancia através do teste F. Constatando-se significancia
estatistica, os efeitos foram comparados pelo teste Tukey (p<0,05). Para frutos classificados como
pequenos ndo foram observadas diferencas significativas. J& para frutos médios houve efeito
positivo da aplicacdo de AVG, com aumento da proporcdo de frutos deste calibre em relacdo a
testemunha. Este efeito também se refletiu na producdo de frutos por planta. A quantidade de frutos
de tamanho grande ndo foi representativa nas avaliacbes e, portanto, ndo foi avaliada
estatisticamente. Nas avaliacGes de maturacdo, os frutos com a pulverizacdo do AVG apresentaram
firmeza de polpa superior a testemunha. Ja a acidez titulavel foi reduzida nos frutos pulverizados
em comparacdo a testemunha (0,80g e 0,83g, respectivamente). O mesmo ocorreu para o teor de
solidos sollveis totais, uma vez que a pulverizacdo do AVG apresentou teor de 11,43 °Brix € 0
tratamento testemunha apresentou teor de 12,35 °Brix. A porcentagem de coloragdo vermelha da
epiderme e o indice de iodo-amido também foram reduzidos nos frutos com aplica¢do do inibidor
da sintese de etileno. Esses resultados confirmam os efeitos ja conhecidos do AVG em retardar a
maturacdo e controlar a abcissdo de frutos na colheita e tambem demostra ser uma estratégia de
manejo no aumento do calibre de frutos. Conclui-se que a pulverizagdo do inibidor da sintese de
etileno ‘aminoetoxivinilglicina’ aos 105 DPF aumenta a proporcdo de frutos medios e retarda a
maturacao de frutos de macieiras Gala Gui podendo ampliar a flexibilidade operacional de colheita.
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