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A producéo de suco de uva representa uma alternativa viavel de processamento em pequena escala
para pequenos produtores, principalmente pela possibilidade de utilizacdo de métodos simples, como
a extracdo por arraste a vapor. Além de agregar valor a producao, essa pratica pode contribuir para a
diversificagdo e complementacgéo da renda no meio rural e atender a demanda crescente para produtos
organicos na alimentacdo escolar no Parana. Nesse contexto, o objetivo deste estudo foi avaliar a
qualidade quimica das bagas e do suco de uva da cultivar ‘Bord6’ enxertada sobre diferentes porta-
enxertos, em sistema de producdo organico. O estudo foi conduzido na area experimental do IDR-
Parand, em Pato Branco, PR, utilizando a cultivar ‘Bordd’ combinada com quatro porta-enxertos:
‘Freedom’, ‘IAC 766 Campinas’, ‘IAC 572 Jales’ e ‘Paulsen 1103°. Os frutos foram colhidos na safra
2025/2026, e o suco foi elaborado em panela extratora por arraste a vapor. As avaliagdes quimicas de
bagas e do suco consistiram na determinacdo do teor de solidos sollveis (SS em °Brix), pH, acidez
titulavel (AT) e ratio (SS/AT). As caracteristicas quimicas das bagas ndo sofreram influéncia do
porta-enxerto, desta maneira, ndo foram observadas diferencas significativas para nenhuma das
varidveis analisadas nas bagas de uva. Contudo, o porta-enxerto influenciou a composicao quimica
do suco de uva ‘Bordd’. A combinagdo com ‘IAC 572 Jales’ proporcionou o maior teor de SS e a
maior AT, indicando maior concentracdo de aglcares e &cidos no suco. Por outro lado, 0s sucos
provenientes de plantas enxertadas sobre ‘Freedom’ e ‘IAC 766 Campinas’ apresentaram maiores
valores de pH e ratio, sugerindo maior equilibrio entre dogura e acidez. Ja o porta-enxerto ‘Paulsen
1103’ resultou nas menores médias de SS, pH e ratio. Quando avaliadas as médias das variaveis,
nota-se que o processamento alterou a expressdo de algumas variaveis quimicas, principalmente pH,
AT e ratio, enquanto SS se manteve proximo. O pH apresentou reducdo ap0s 0 processamento em
alguns porta-enxertos, especialmente ‘IAC 766°, ‘IAC 572’ ¢ P 1103. Na uva, os valores variaram de
3,12 a 3,29, enquanto no suco variaram de 2,97 a 3,30. A AT aumentou apds 0 processamento em
todos os porta-enxertos. Na uva, os valores variaram de 0,60 a 0,75, enquanto no suco variaram de
0,86 a 1,17. O ratio, que expressa a relacdo entre solidos solUveis e acidez, foi reduzido apos o
processamento, principalmente nos tratamentos com maior acidez. Na uva, os valores de ratio foram
mais elevados, variando de 18,53 a 21,55, enquanto no suco os valores variaram de 12,69 a 16,37. O
processamento das bagas em suco promoveu aumento da AT e reducdo do ratio, sem alterar de
maneira expressiva os teores de solidos soluveis. Dessa forma, os porta-enxertos ‘Freedom’, ‘TAC
766 Campinas’ e ‘IAC 572 Jales’ demonstraram potencial para a producao de suco de uva ‘Bordo’
em sistema organico, embora expressem caracteristicas quimicas distintas, que podem influenciar o
perfil sensorial e a aceitacdo do produto final.
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