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Qualidade na pos-colheita de frutos de pessegueiro submetido a doses de nitrogénio
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Doses adequadas de nitrogénio (N) estimulam o crescimento vegetativo das plantas e possibilitam altas
produtividades de frutos. Porém, estes frutos precisam também apresentar atributos que permitam a
manutencdo da qualidade apds a colheita e quando sdo selecionados pelo consumidor para a compra. Em
pessegueiro, tém-se poucos resultados de pesquisa mostrando a relagdo entre o fornecimento de N e a
qualidade em pos-colheita. O objetivo do estudo foi avaliar o impacto das doses de N sobre a qualidade de
frutos de pessegueiro armazenados em camara-fria. O experimento foi conduzido durante cinco safras (2019
a 2024) em pessegueiros da cultivar “BRS Fascinio” em Fraiburgo (SC), porém, frutos foram avaliados nas
safras 2020, 2022 e 2023. Foram selecionadas 125 plantas, com cinco anos de idade. O experimento foi
conduzido em blocos casualizados, com cinco repeti¢es. Foram aplicadas quatro doses de N (50, 100, 150 e
200 kg N ha'), além do tratamento testemunha, sem o nutriente. O N, na forma de ureia (45% N) foi
aplicado sobre a superficie do solo e as doses foram fracionadas em duas épocas de aplicacdo, 50% no inicio
da brotacdo (agosto) e 50% apds o raleio dos frutos (setembro). As parcelas foram constituidas por cinco
plantas e as trés centrais foram avaliadas. Cinquenta frutos foram colhidos e armazenados durante 28 dias em
camara fria a 0 °C. Apos, os frutos foram avaliados para firmeza de polpa, teor de sélidos soltveis (Brix),
acidez e incidéncia de distarbios fisiologicos (epiderme transllcida, degenerescéncia interna e escurecimento
interno) e podriddes. Os dados foram submetidos a verificacdo dos pressupostos estatisticos e, em seguida, as
analises de variancia e de regressao, relacionando as variaveis de qualidade as doses de N aplicadas e as
safras. A firmeza de polpa, o teor de solidos sollveis, a acidez e a ocorréncia de disturbios fisiol6gicos
tipicos de frutos de péssego armazenados ndo foram afetadas pelas doses de N na média das trés safras. No
entanto, em duas das trés safras avaliadas, o incremento nas doses de N resultou em maior incidéncia de
frutos com podriddo. Na safra de 2022, na dose de 0 kg ha?, 10,3% dos frutos apresentou podridéo,
aumentando de forma quadratica para 19,7% com a dose 200 kg ha™. J& na safra 2023, nestas mesmas doses,
a incidéncia de podriddo aumentou de forma quadratica de 5,4% para 15,6%, nas doses 0 e 200 kg ha* de N,
respectivamente. Os resultados da presente pesquisa mostraram que o excesso de N aplicado ao pessegueiro
resultou em maior descarte de frutos por podriddes quando armazenados, o que ndo é desejado.
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