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Dentro do estudo da fenologia, maturacéo das bagas é um regime ativo, onde ocorre
concomitantemente a modificacdo dos teores dos diferentes compostos quimicos e
alterando as caracteristicas fisicas das bagas. Dessa maneira, conhecer essas
variaveis e suas relacdes podem ser uma ferramenta muito util para auxiliar na
definicdo do ponto de colheita, especialmente pela relacdo acucar/acidez. O objetivo
deste trabalho foi avaliar a evolucéo da curva de maturacéo uva PIWI “Felicia” na safra
2022 em dois locais de producéo com diferente locais, Videira (840m) e Agua Doce
(1240m). As amostras de uvas foram coletadas semanalmente a partir do inicio da
virada de cor das bagas, e encaminhadas para o Laboratorio de andalises de bebidas
onde foram avaliadas os teores de solidos solaveis (SS - °brix) e acidez total (mEq.L
1) segundo metodologia da OIV (2019). As coletas em Videira iniciaram em 21 de
dezembro de 2021, onde as uvas apresentaram 16,9°Brix e 134,46 mEq.L* de acidez.
A colheita foi realizada da em 18 de janeiro de 2022 com valores de 19,72° Brix e
79,03 mEq.L ! de acidez total. Em Agua Doce, o inicio das coletas foi em 20 de janeiro
de 2022, apresentando 15,0 °brix e 131,83 mEq.L* de acidez e na colheita, dia 11 de
fevereiro de 2022, com valores finais de 20,86 °brix e 89,46 mEg.L* de acidez total,
O periodo de maturacdo em Agua Doce iniciou mais tardiamente e apresentou
maiores teores de SS e acidez no momento da colheita quando comparado a Videira,
provavelmente devido a diferenca de altitude, temperaturas mais amenas no periodo.
Ambos os resultados apresentaram valores propicios para a producdo de vinhos
brancos.
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