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A Regiao do Planalto Norte Catarinense vem se demonstrando como promissora no
cultivo de videiras, em especial para processamento. No entanto, sdo escassas as
informagdes relacionadas ao acompanhamento da qualidade dos sucos de uva
elaborados na regido, bem como os produtores ndo realizam andlise fisico-quimica
dos seus produtos, e desta forma tem-se como objetivo deste trabalho realizar a
caracterizacao fisico-quimica de nove amostras de suco de uva elaborados na regiao,
durante a safra 2021. O presente estudo foi realizado no Laboratério de Fruticultura o
Instituto Federal de Santa Catarina - IFSC Campus Canoinhas durante a safra 2021,
na qual realizou-se as a caracterizagdo fisico-quimica de nove amostras de suco de
uva. As avaliacGes foram realizadas em triplicata, sendo avaliados as variaveis:
densidade relativa, Grau Glucométrico (°Babo), solidos soltveis (°Brix), pH, acidez
titulavel total (meq Lt). Observou-se valores médios para densidade relativa de 1,049.
O grau glucométrico, expresso em °Babo, apresentou entre as amostras avaliadas
valor médio de 10 °Babo, com valores variando de 7,0 °Babo a 15,0 °Babo. Ja os
valores referentes ao conteudo de soélidos solluveis (°Brix) apresentaram valores
meédios de 12,0 °Brix. Observou-se valor médio de 3,34 para o pH das amostras, com
valores variando entre 3,20 a 3,62. A variavel acidez total titulavel apresentou valor
médio de 74,8 meq L, onde observou-se valores variando de 63,0 meq L* até 89,2
meq L. A regido do Planalto Norte Catarinense apresenta promissores resultados
para a elaboracdo de sucos de uva de qualidade, porém, € necessario um maior
controle na colheita e maturacéo dos parreirais, assim contribuindo no incremento dos
teores de solidos soluveis, grau glucométrico e densidade relativa, e reducédo da
acidez.

Palavras-chave: Vitis labrusca L., viticultura, agricultura familiar.



