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A pitaia é uma espécie frutifera amplamente cultivada em regides tropicais e seus
frutos tém sido muito consumidos devido as caracteristicas organolépticas e
propriedades nutracéuticas. No entanto, perdas pés-colheita causadas por injurias
pelo frio, podriddes e murchamento reduzem a qualidade e vida til dos frutos. Nesse
contexto, a aplicacdo pds-colheita de acido salicilico (AS) pode ser uma importante
alternativa para manter a qualidade e prolongar a vida util dos frutos ap6s a colheita,
uma vez que o AS pode retardar o amadurecimento e induzir a resisténcia contra
patdgenos. O objetivo deste estudo foi avaliar o efeito de diferentes concentracdes de
AS na qualidade pés-colheita de pitaias ‘Thomson’. O experimento foi realizado com
frutos colhidos em um pomar comercial localizado no municipio de Sao José do Cedro
(SC), durante a safra 2020/2021. Os frutos foram colhidos no ponto de maturacéo
comercial e submetidos ao tratamento com AS nas doses de 0 (controle); 1,0 e 2,0,
mM. Apds a aplicacdo, os frutos foram acondicionados em redes de hortifruti,
armazenados a temperatura de 9 °C e 85-90% de umidade relativa durante 20 dias e
avaliados quanto a perda de massa, coloracéo da epiderme, incidéncia de podriddes,
solidos soluveis, acidez titulavel e vitamina C. Os dados obtidos foram submetidos a
analise de variancia e ao teste de regressao. As variaveis perda de massa, coloracao
da epiderme e sdlidos soluveis ndo difeririam entre os tratamentos. No entanto a
aplicacdo de AS nas concentracdes de 1,0 e 2,0, mM apresentaram maior acidez
titulavel e vitamina C. A aplicacdo de AS na concentracdo de 2,0 mM também
apresentou reducdo na incidéncia de podriddes, quando comparado ao controle. A
partir dos dados obtidos pode-se inferir que a aplicacéo de AS na concentracdo de 2,0
mM pode contribuir para prolongar a conservagao de frutos de pitaia “Thomson’.

Palavras-chave: Hylocereus  undatus  (Haw.) Britton & Rose, podriddes,
armazenamento.
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