Chapecd, 29 e 30 de maio de 2019.

" 20 FRUSUL

Simpésio de Frutke

da Regido Sul

Acéao de fitorreguladores na conservacao pés-colheita de frutos de araca e
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O araca (Psidium cattleianum) é uma das fruteiras nativas mais abundantes no Sul
do Brasil e tem grandes perspectivas de expansédo de cultivo a curto prazo. A
pitangueira (Eugenia uniflora) vem sendo explorada devido a elevada quantidade de
antioxidantes, antocianinas, 6leos essenciais, carotenoides e vitamina C. Os frutos
de araca e pitanga séo altamente pereciveis e perdem rapidamente sua qualidade.
Uma das alternativas para manter a qualidade poés-colheita de frutos e estender o
periodo de comercializacdo, € a utilizacdo de auxinas (acido 1-naftaleno acético-
ANA) e de jasmonatos (metil- jasmonato). Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar
a acao do ANA e do metil-jasmonato na qualidade pos- colheita de frutos de araca e
pitanga. Os frutos foram colhidos no estadio verde-amarelado e alaranjado para os
aracas e pitangas, respectivamente, e submetidos ao tratamento com ANA e metil-
jamonato nas concentraces de 10 mg L' e 10 uM, respectivamente. Apés a
aplicacao, os frutos foram acondicionados em bandejas de polietileno, armazenados
a temperatura de 5 °C e 90-95% de umidade relativa por 10 dias e avaliados quanto
a massa fresca, atributos fisico-quimicos e bioquimicos. Pitangas submetidas a
aplicacbes de ANA e MelJa nas concentracdes de 10 mg L* e 10 pM,
respectivamente, exibiram maior massa fresca apés 10 dias em armazenamento
refrigerado quando comparado aos frutos tratados com agua. Os frutos tratados com
ANA 10 mg L™ exibiram menor peroxidacao lipidica em relagcdo ao MeJa 10 pM. Os
frutos de araca tratados com MeJa 10 uM e ANA 10 mg L™ apresentaram maior
acidez titulavel quando comparado aos frutos do tratamento controle. Ja frutos
tratados com ANA 10 mg L™ tiveram menor peroxidacéo lipidica e sélidos soliveis
em relacdo ao controle. A partir dos dados obtidos pode-se inferir que ANA na
concentracdo de 10 mg L™ parece contribuir para prolongar a conservacéo de frutos
de pitanga e araca.
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